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IDROESTRATTORE 1,1 Kw
POMPA INVIO IDROESTRATTORE 0,5 Kw
DISSIPATORE 2 2 Kw
3,8 Kw - 400V — 50 Hz. - trifase (3P. +terra) - presa/spina 16A/32A
_L'unité tratta_ gli scarti alim_entari pro_dotti nelle cucir_1e riducen_do_ne Fsempio caraneristiche del
il volume (sino al 20%), il peso (sino al 50%), riducendo infine materiale disidratato
S|.gn|f|cat|v:.amente Ig fermentescibilita degll_steSSL N Bramairc ki i e
Si tratta di un assieme composto essenzialmente da una unita Mmisura
triturante, munita di apposita tramoggia ed un idroestrattore
: ) . o . pH 482
capace di separare I'acqua (vettore) dal residuo (rifiuto alimentare
ridotto) — L'assieme, completo di quadro di comando e controllo a conducibilita  micro Sicm 1140
PLC, componenti idrauliche ed elettriche, & stato ideato in modo - -
tale da potersi diversamente configurare, tanto da adattarsi a urnidita % 81
diverse necessita (il trituratore pud essere disgiunto o ceneri % 7

“remotizzato” dall’idroestrattore) — Tale peculiarita & disponibile in
fase di progetto poiché [Il'update pud comportare
I'implementazione di componenti
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PIAZZAMENTO Scegliere la collocazione idonea dell'apparecchiatura, in conformita
alle normative HACCP (contaminazione crociata).

All'interno della filiera I'apparecchiatura potra essere collocata:

0 in zonalavaggio, area sbratto, ovvero anteriormente alla lavapiatti;

0 in zona prospiciente l'area sbratto (se lattivita viene swolta sul
“sentiero di uscita” rispetto alle cucine);

INSTALLAZIONE L'apparecchiatura necessita di:

a) un collegamento elettrico effettuato da personale specializzato, un
quadro con presa interbloccata, min. 16A, 400V, trifase ( 3P. + terra);

b) un collegamento rete idrica (H20 Fredda) mediante flessibile
corazzato 3/4", protetto da un rubinetto per consentire la rimozione
dell’apparecchiatura;

c) un collegamento rete idrica (H20 Calda) mediante flessibile
corazzato 3/4", protetto da un rubinetto per consentire la rimozione
dell’apparecchiatura (qualora I'acqua calda non fosse disponikile,
sara necessario predisporre una “T" all'acqua fredda, alfine di
alimentare il circuito di pulizia);

attenzione, predisporre sempre alimentazione acqua per
entrambe i circuiti (calda/fredda) - non utilizzar e tappi !

d) un collegamento di scarico alla fognatura utilizzando tubi 50 e
mantenendo una pendenza minima del 3%;

Verifica allaccio elettrico fEaf;eizittuato I'allaccio elettrico & necessario verificare la sequenza delle

accendere 'apparecchiatura;
premere il pulsante verde (reset) e attendere 10”;
verificare quindi che la spia gialla di allamme resti spenta;
in caso di lampeggio invertire due fasi (nella presa) e ripetere la
verifica;

Sistemare infine il cavo di alimentazione in modo tale da renderne

il percorso meno visibile/piu protetto (urti, abrasioni, tagli)

Collegare i flessibili (calda e fredda) ai rispettivi innesti;

Istruzioni installazione - Aprire i rubinetti e verificare che non ci siano perdite;
allacciamento rete idrica IMPORTANTE: l'acqua calda non dovra superare i50C  max 60C
PRESSIONE NORMALE DI ESERCIZIO 3 ATM (+/- 0,5)

Lo scarico sul alto posteriore deve essere raccordato, mediante tubo
Istruzioni installazione corrugato  flessibile  (normalmente in  dotazione), ad un
allacciamento scarico pozzetto/scarico evitando tratti orizzontali o contropendenze (&
consentito un sifone a pieno passaggio purché posto quasi a terra).
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o Verificare chiusura interruttore generale (chiude il quadro elettrico e fornisce c.a.);
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@ o Verificare che il pulsante emergenza a fungo sia estratto/armato (ruota in senso orario);

ALLARI:

o Dopo alcuni secondi la spia gialla di allarme si accende permanentemente;

RESET
o Premere il pulsante “Reset” per armare il teleruttore principale (la spia gialla si spegne);

Utilizzando la doccetta in dotazione, caricare alcuni litri di acqua in tramoggia;

Premere il pulsante bianco di awiamento per 2 sec. - il PLC attiva in sequenza: (1) elettrovalvola
acqua fredda, (2) pompa, (3) trituratore, (4) disidratatore

;a La macchina € in funzionamento, il pulsante verde € illuminato: il ciclo di lavoro predeterminato in
fabbrica & di 6 min. -
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o Premere il pulsante bianco per 2 sec. ed attendere la fine del ciclo (40 sec.)
n.b.: per arrestare la macchina evtare I'utilizzo del pulsante “fungo di emergenza”, attendere
sempre la fine del ciclo di lavoro -
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o Premere il pulsante bianco di awiamento per 2 sec.

o Premere contemporaneamente i pulsanti “Pulizia” (Bianco + Nero) - la macchina avvia una
sequenza che prevede un intervento finale da parte di un operatore:

si awia normalmente la macchina (similmente ad un ciclo di lavoro) - circa 20 sec.

mentre il dissipatore si arresta (non deve triturare nulla), la pompa continua ad inviare il refluo
allidroestrattore - in questa fase € possibile visualizzare il refluo in trasparenza attraverso il tubo verde
di risalita: dovrebbe essere trasparente come acqua -

terminato di adescare I'acqua residua in tramoggia, anche la pompa cessa l'invio di all’idroestrattore,
mentre quest’ultimo continua nella propria attivita di pulizia -

tirare il pomolo di scarico, lasciando scolare I'acqua ancora residente nel tubo verde di risalita
allidroestrattore -

all'arresto dell'idroestrattore, spingere il pomolo a riposo (dentro la propria sede), chiudere
alimentazione acqua calda, fredda, nonché alimentazione c.a. -
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IMPORTANTE

Perdite acqua e rumori anomali (in particolare la caduta accidentale di elementi estranei/corpi
metallici, all'interno del trituratore) -
Attenzione quando l'unita e spenta, l'allarme corpi metallici NON E’ ATTIVO poiché non alimentato !

E possibile pulire la macchina con qualsiasi detergente adatto all'acciaio aiutandosi con la doccetta in
dotazione - Sarebbe opportuno considerare la “Pulizia Generale” come una attivita da eseguire unitamente al
ciclo di pulizia della macchina stessa e comunque a fine giornata o turno di lavoro.

Questa macchina & opportunamente munita di microint erruttori che, disattivano
I'alimentazione elettrica in caso di apertura di c operture di aree pericolose od
elementi in movimento, rendendo inoffensivo il disp ositivo.

Ciononostante, anche a macchina spenta, volendo acc edere alle zone piu vicine
agli organi
rete elettrica assicurandosi personalmente di aver tolto la spina.

CAUTELA:

di lavoro e frequentato da molte persone, dove talu ni possono trascurare anche le piu
elementari norme di sicurezza se non produrre veri e propri atti inconsulti.

in movimento, consigliamo vivamente di scollegare la stessa dalla

Tale consiglio & valido se terrete in considerazi one che spesso lI'ambiente




Quali alimenti?
MODALITA DI UTILIZZO

La macchina & costituita principalmente da due elementi: un TRITURATORE €d un IDROESTRATTORE.

E bene infomare di questi dettagli “TUTTI GLI OPERATORI” poiché il trituratore nell'utilizzo si
adegua al ritmo di inserimento, mentre l'idroestrattore funziona con un ritmo proprio.

Cio significa che, se l'idroestrattore trascorre la maggioranza del proprio tempo a processare sola
acqua, quando l'operatore dovesse insefire una quantita eccessiva di materiale, in taluni casi
potrebbe trovarsi in difficolta.

PER EVITARE TUTTO CIO ED OTTENERE QUANTITA PROCESSATE MAGGIORI, E CONSIGLIABILE
ALIMENTARE LA MACCHINA CON GRADUALITA E CONTINUITA EVITANDO QUINDI GLI ECCESSI: CIO
NATURALMENTE SI OTTIENE MEDIANTE L'UTILIZZO ACQUISENDO DIMESTICHEZZA.

La macchina & in grado di processare notevoli quantita di scarti alimentari: maggior quando
collocata per utilizzo in area sbratto, minori quando collocata in area preparazione.

ESSA E IN GRADO DI TRATTARE TUTTI GLI SCARTI ALIMENTARI INCLUSE OSSA, COZZE E
VONGOLE, OSSERVANDO ALCUNI LIMITI E/O ACCORGIMENTI:

- COZZE E VONGOLE: solo in quantita modeste e/o mescolate ad altri residui alimentari (oltre a
ci0 & necessario tenere presente il fatto che si tratta di materali altamente abrasivi che
“consumano” gli elementi intemi alla macchina);

- OSSA DI POLLO/CONIGLIO E CARAPACE CROSTACEI : senza problemi, preferibimente
miscelando con altri residui alimentari;

- OSSA DURE come l'osso buco -date le modeste dimensioni- riescono ad essere triturate, €
necessario che le quantita siano modeste e miscelando altri scarti alimentari, mentre ossa lunghe
o teste di femori, non riescono ad essere aggredite dal sistema di triturazione;

- COTENNA: pu0 essere frattata purche riesca ad essere aggredita dal sistema di triturazione
(trattandosi di materiale molto elastico, se il pezzo € troppo lungo awra tendenza ad aderire alle
pareti della macchina non riuscendo a raggiungere gli elementi di triturazione, mentre se ridotto ad
un vaglio di 5/6 cm. potra essere triturato insieme ad altri scarti alimentari);

- TOVAGLIOLI: la macchina non & costruita per processare carta/cartone, ciononostante
I'inserimento accidentale di qualche tovagliolo non pregiudica il funzionamento della macchina;

- CARNE TRITA, riso bollito: volendo trattare scarti alimentari gia triturati, € necessario osservare
un inserimento graduale assolutamente evitando di riempire/soffocare la tramoggia (tali materiali
infatti possono essere triturati con eccessiva velocita, quindi arrivare all’idroestrattore in unico
blocco) é consigliabile quindi evitare di rovesciare I'intero contenitore in tramoggia, ma rovesciarlo
gradualmente aiutandosi con un convogliatore od un mestolo;

- PLASTICA, LEGNO, STRACCI, METALLI : non sono trattabili in nessun caso;

In linea di principio, sia per I'utilizzo della macchina, che per seguire i migliori canoni nella
raccolta differenziata, &€ necessario sapere che:

E' considerato scarto alimentare o rifiuto “umido” quel materiale che possa essere digerito o
metabolizzato: plastica e metalli non possono essere digeriti da alcun micro organismo, ma
anche residui di cozze, vongole e ossa !

CIONONOSTANTE, MENTRE PLASTICA E METALLI NON POSSONO ESSERE ASSIMILATI IN ALCUN MODO,
MODESTE PERCENTUALI DI OSSA, COZZE E VONGOLE, SONO CONSIDERATE “INERTI” E
QUALITATIVAMENTE NON DANNEGGIANO IL PRODOTTO RACCOLTO DALLA MACCHINA.

La macchina, predisposta in fabbrica con un diagramma tempi standardizzato per un utilizzo
comune, qual’'ora fosse richiesto il trattamento esclusivo di grosse quantita di cozze e vongole,
dovra essere programmata diversamente - In tal caso, l'utilizzo dovra essere limitato alla funzione
specifica di trattamento e riduzione di cozze e vongole (opzionale).
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MESSAGGIO

PROBLEMA Spia gialla Display SOLUZIONE

assenza rete e/o_ interruttori spenta spento Verl_flca p_resa/splna, interruttore generale (su ON),
spenti vedi pagina 4
. intermitiente mancanza pressione . .
Mancanza pressione acqua 2sec.ON aprire il rubinetto generale acqua
2 sec. OFF acqua (sequenza)
Emergenza accesa emergenza Portello di sicurezza non perfettamente chiuso
pemanentemente Pulsante di emergenza (fungo) disamato

Sensore metalli

intermittente 1 sec.

ON e 1sec. OFF

sensore metalli

accertarsi di aver rimosso eventuali metalli caduti
all'interno del trituratore quindi premere il tasto
Reset (verde) e riawiare il normale ciclo di lavoro

Sequenza fasi |n2tesn;1étteorl1\:e mancanza pressione | sequenza errata o fase mancante (leggi pag. 4 e/o
) acqua (sequenza) chiama un elettricista)
2 sec. OFF
termica e E entrata in funzione la protezione termica
. . accesa relative a (vedi topografia quadro, pag 7):
Protezioni termiche “ " o A
permanentemente nome_componente (1) Dissipatore, (2) Pompa, (3) Disidratatore, (4)

da ripristinare

Pompa igienizzante, (5) elettrovalvole

Livello igienizzante

intermittente 1 sec.

ON e 3sec. OFF

livello igienizzante

segnala livello insufficiente: I'apparecchiatura con-
tinua a funzionare, € sufficiente reintegrare il livello

Topografia quadro
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